Bl Getting Safer...

10 Priority/Priority Foundation Violations Examples

Priority / Priority Foundation Violations are things that could put you and your customers at risk for
foodborne illness. Taking proper measures will decrease the possibility of a foodborne illness.
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10 Prioridades / Ejemplos de violaciones principales basicas

Prioridades/violaciones principales fundamentales son cosas que pueden poner en riesgo a usted y a sus clientes
de enfermedades transmitidas por los alimentos. Tomando medidas apropiadas de precaucion disminuira la
posibilidad de contraer una enfermedad transmitida por los alimentos.

Marcar fecha apropiada y disposicion

La comida separada y protegida
PROPER FOOD
STORAGE ORDER

‘ﬁ Ready-to-eat foods

§y Raw seafood
‘ Raw whole meats

- Raw ground meats

e Raw poultry

Lavarse las manos

Wash Your Hands!

iLévese Los Monos!

Ningun contacto con las manos descubiertas

Limpiar y desinfectar equipos y superficies en
contacto con alimentos
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Las sustancias toxicas usadas y guardadas
7 adecuadamente
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Higiene personal

Termémetros suministrados (sonda delgada
como requiere)

Temperaturas de mantenimiento
calientes y frias
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